Unsere Silvester-Menus 2024

Gemutlicher Jahresausklang

VORSPEISEN
Kleines Beefsteak Tartar Toast und Butter 22.50
Crevettencocktail verfeinert mit Cognac 19.50
Toast und Butter
Alaska Pacific Wildlachs gerduchert Meerrettichschaum 19.50
Toast und Butter
Randencarpaccio mit Walnissen und Feta 16.50
verfeinert mit Olivendl und Balsamico
Auf Buchenholz gegrillt
MENU 1 52.50 MENU 2 75-50

Bouillon Royal
*k%

Nusslisalat mit Ei und BrotcroGUtons
**k*k

Schweinesteak (BIO/ CH) grilliert
mit unseren BBQ Saucen
Kartoffelwedges, buntes Gemise

Bouillon Royal
*kk

Nusslisalat mit Ei und BrotcroGtons
***

Rinds-Filet (Weiderind CH) vom Grill
mit Sauce Béarnaise

Pommes frites, buntes Gemise

TAGESDESSERT

Frisches Apfelkiichlein vom Boskop mit Vanilleglace

Portweinzwetschgen mit Zimtglace

Bouillon Royal
*k*k

Nusslisalat mit Ei und BrotcroGtons
* %%

Zartes Kalbssteak (CH) vom Grill
an Morchel-Steinpilzsauce
Tagliolini, buntes Gemuse

Bouillon Royal
*k*

Nusslisalat mit Ei und BrotcroGtons
* %%

Norwegischer Frischlachs vom Grill
Mandelbutter,
Reis, buntes GemUse

12.50

12.50

Zusatzlich bieten wir fUr die Kleinen eine Kinderkarte an.



